PEIXES E FRUTOS DO MAR

Peixes e Frutos do Mar

Apresentados em porcelana branca. Pedido minimo de 500 gramas.
Consulte quantidade sugerida por pessoa.

Bacalhau & moda da casa (bacalhau em lascas acebolado com

azeitonas verdes e batatas baroa e inglesa em IGminas) ZBIse
Bacalhau gratinado 175,00/kg
Bacalhau gratinado com crosta de cogumelos 195,00/kg
Bobd de camardo 135,00/kg
Cgmoroo VG salteado com variacdo de confits (fomate cereja, alho e 320,00/kg
mini cenoural)
Cherne com crocante de ervas e molho de camardo 185,00/kg
Escondidinho de camardo com aipim cremoso e catupiry 135,00/kg
Filé de peixe branco (tildpia) com crosta de coco, limdo e gengibre ao

- 2 165,00/kg
molho de camardo e acafrdo
Filé de peixe branco (tildpia) sobre leito de palmito pupunha com

. 165,00/kg

crocante de alho poré ao molho de ervas
Filé de peixe branco (tildpia) com crosta de quinoa ao molho de limdes 175,00/kg
(SL) '
Gratinado de camardo VM com cogumelos Paris 269,00/kg
Lombo de Bacalhau com crosta de castanhas 295,00/kg
Moqueca de frutos do mar. Acompanha farofa de dendé a parte (300g 165.00/k
para 1 quilo de moqueca) (SL)(SG) ! 9
Cherne em crosta de ervas e azeitonas pretas ao molho de limdo 185.00/k
siciliano (5L)(sG) VIR
Salmdo com molho de laranja e uva rosada (SL)(SG) 169,00/kg
Salmd&o com crosta de pistache ao molho suave de ervas 185,00/kg
Salmdo com molho de maracujd (L) (SG) 169,00/kg

* / (VG): vegano / (§G): sem gliten / (SL): sem lactose.

A quantidade a ser servida em um evento pode variar de acordo com a duracdo, niumero de convidados e
composicdo do carddpio. Pedidos devem ser feitos com pelo menos 24 horas de antecedéncia e podem ser
enfregues em fodo o Grande Rio!



